
 

 
 

 
 

 
FÖRRÄTT 

 

3 Ostron Marennes med schalottenlök, citron och ett glas Champagne  300:- 
Endast ostron  120:- 

 
Caviar Osetra med bananvåfflor, lime & syrad grädde 

28 gram  790:-   50 gram  1350:- 
 

Kalixlöjrom toast med klassiska tillbehör 

30 gram  360:- 

Krämig potatis med sur grädde, silverlök, brynt smör och Caviar Baerii  240:- 

Pilgrimsmussla från Hitra med palsternacka, rostad råg, bakad majrova och spräckt smörsås  240:- 

Tartar på hängmörad oxe med schalottenvinäger, svart tryffel,                                                                       

Kalixlöjrom och krassemajonnäs  240:- 

 

VARMRÄTT 

Glaserade rödbetor med frasig rotselleri, sellerikräm, bakad kejsarhatt och hasselnöts & tryffelsmör  270:- 

Vin & gräddkokta blåmusslor från Mollösund med pommes frites och vitlöksmajonnäs  270:- 

Smörbakad torsk med savoykål, sherryvinäger, lättrökt grädde och Caviar Baerii  400:- 

Vår egen blodpudding med saltat confiterat gårdsfläsk,                                                                                 

bakat äpple, lingon och brynt smör  270:- 

Knaperstekt gårdsgris från Nibble Gård med blomkål, karamellgrädde och rödvinskokt smålök  330:- 

Matildas oxe classic ”Anno 1987” från svenska gårdar  395:- 

Småländskt rådjur med rostad sellerikräm, glaserade rödbetor från Valbo,                                                   

krämig silverlök och äppelsky 400:- 

 

OST 

Kvällens ostservering  140:- 

 

DESSERT 

Liten ingefärsglass med salt kolasås och citron & myntamaräng  100:- 

Valrhona Manjari Grand Cru choklad med hasselnötter, fryst gräddfil och chokladrostad mandel  150:- 

Salt mjölkglass med havtorn, hjortron och vanilj & vitchokladkräm  150:- 


